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SERBIEN

)IE HERKUNET
INSERER NATURGEMTRZE

INDIEN

In Kerala im Lake Periyar Nationalpark, in dem wild-
lebende Elefanten, Tier und Leoparden zuhause sind,
werden alte Pfeffersorten angebaut. Der Pfeffer wird
von den ansissigen Ureinwohnern Hand gepfliickt und
sonnengetrocknet. In Kerala wird auBerdem Chili, Ing-
wer, Kardamom, Kurkuma, Muskatnuss, Piment und
Vanille angebaut.

SEABIEN

In einem kleinen Dorf in der Vojvodina, Serbien, baut
eine Kleinbauernkooperative Paprika an. Die handge-
pfliickten Paprika werden langsam sonnengetrocknet,
damit sie ihr kréftiges Aroma behalten.

SANSIBAR

In den tropischen Wildern Sansibars bauen die Klein-
bauern Zimt, Muskatnuss, Vanille und Nelken an.

DEUTCCHLAND

In der Region Hohenlohe bauen wir selber Bohnen-
kraut, Koriander, Kiimmel, Schabziger und Senf an.
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V' NATURGENURZE AUS OKOLOGISCHEN ANBAU
v ALTE, AROTTATISCHE SORTEN

v PARTNERSCHAFTSPROJERTE TIIT KLEINBAUERN. IN
INDIEN, AFRIKA UND EURQPA: WIR GARANTIEREN
DIE ABNANYIE DER GEWORZE ZU FAIREN PREISEN
UND UNTERSTUTZEN DAS SOZIALE BILDUNGS-
SYSTEN IN PROJERTOEBIETEN

v OANE ZWISCHENHANDEL
V' NACHHALTIGE LANDWIRTSCHAFT
V' VON HAND ABGEFULLT + VERPACKT

Ecoland Herbs & Spices GmbH | www.ecoland-hs.de
Haller StraBe 20 | 74549 Wolpertshausen

§I’ICE VILLAGE B |

ESTD ZOOZ




DIE NATURGEWURZE AUS UNSEREN PARTNERSCHAFTSPROJEKTEN

BAUERLICHE, NACHHALTIGE LANDWIRTSCHAFT

Unsere Naturgewiirze stammen aus eigenem Anbau in
Hohenlohe und aus Partnerschaftsprojekten in Indien,
Sansibar und Europa. Unsere Partner sind bauerliche Fa-
milienbetriebe und Kleinbauernkooperativen, weitgehend
in unberiihrten Regionen fernab von Industriezentren.
Sie bauen die Gewdirze nach traditionellen nachhaltigen
Methoden an. So bleibt der Boden auch fiir kommende
Generationen fruchtbar und wir fordern die Artenvielfalt.

FAIRER HANDEL

Wir garantieren den Bauern die Abnahme ihrer Erzeug-
nisse zu fairen Preisen, die weit {iber dem Marktdurch-
schnitt liegen, und unterstiitzen das soziale Bildungssys-
tem in Projektgebieten. Es gib keinen Zwischenhandel.
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TRADITIONELLE SORTEN

Unsere Partner bauen traditionelle Pflanzensorten an,
die immer seltener werden und vom Aussterben bedroht
sind. Die Erntemengen dieser alten Sorten sind zwar ge-
ringer, dafiir sind sie in der Regel im Geschmack sehr
viel intensiver und aromatischer. Ein Teil der Krauter und
Gewlirze wird auch aus natiirlichen Wildbestinden ge-
sammelt, weil sie ein viel intensiveres Aroma besitzen,
als die angebauten Gewiirze.

HOCHSTE QUALITAT

Beim Anbau und in der Aufarbeitung (zum Beispiel der
Sonnentrocknung) bleiben alle unsere Kriuter und Ge-
wiirze frei von Chemikalien - Naturprodukte von hochs-
ter Qualitit. Alle Krduter und Gewtirze sind biozertifiziert.

GENURZMANUFAKTUR WOLPERTSHAUSEN

Die Gewiirze werden von den Partnerschaftsprojekten
ohne Zwischenhandel in unsere Gewiirzmanufaktur nach
Wolpertshausen geliefert. Hier kreieren wir feine Krauter-
und Gewiirzmischungen, fiillen handwerklich ab, verpa-
cken und versenden die Produkte.

REINE GEWURZE UND
FEINE TTISCRUNGEN

KRAUTER- UND GENURZIISCHUNGEN

Wir haben unterschiedliche Mischungen wie Toskana,
Peloponnes und Kriuter der Provence sowie Mischun-
gen speziell fiir Riihrei oder Gulasch kreiert.

B5Q MISCHUNGEN

Harro Bollinger, Grillmeister der Bauerlichen Erzeuger-
gemeinschaft Schwibisch Hall, hat eine BBQ Kollek-
tion mit 13 Mischungen erstellt.

CURRY UND MASALA

Gourmet Multani, unser indischer Produktionslei-
ter, hat eine groBe Kollektion an Curry- und Masala-
Mischungen zusammengestellt.



